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EDITO

a 27 anni ava, chi a Fiera di u Casgiu
D cerca a purta é tramanda u stintu di u
pasturalisimu.
Durante 2 ghjorni a Fiera un hé solu un
marcatu organizatu ma un veru locu di
scontri & di scambii tra pastori é ghjente,
induve circhemu @ sparte pratiche e sape fa
da i tempi i piu landani ad oghje, ma dinu a
nostra passione é e nostre sperenze
A sucieta Corsa hé anchella mutata é ci
tocca sempre di piu a sparte é spieca lallevu
di e nostre bande, a produzione di u so latte &
e caghjere sfarente secondu i lochi.
He chjara per noi che u pasturalisimu doghje
e di dumane si deve dadupra pratiche
pastorale in armunia cun u so territoriu e
S0 razze € e risorse naturale dispunivule per
chelli campinu i pastori da u so travagliu.
Un he un idea dun passatu cincepitu ma
propriu una strada davvene di pettu d e sfide
ambientale, economiche e sucietale doghje
per dumane.
U pasturalisimu deve esse una primura
di e nove pulitiche agricule, se no vulemu
mantene a nostra ghjente ¢ i nostri produtti
corsi.

Di core é di stintu pasturinu, vi ringraziemu !
A direzzione culletiva di A Fiera di u Casgiu

Edition 2022 : a la mémoire de Michel

AFIERA: passage de témoin ......

A FIERA : un nouveau mode
de gouvernance ....

FFRAAC.......
Casgiu Casanu ...

L
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JP Poletti : parrain de [édition 2023 ...
Concours régional des fromages fermiers

fierté les valeurs du monde pastoral. Vous laurez compris ce nest
pas un simple marché aux fromages ! Durant ces 2 jours notre
objectif est de réaliser un pont entre le monde de Iélevage et le citoyen :
montrer nos pratiques et savoirs-faire pour mieux faire comprendre aux
visiteurs en quoi consiste notre métier, notre choix de vie !
En Corse comme ailleurs, la société est de plus en plus citadinisée ; il est
donc difficile pour un consommateur dappréhender tout ce quil nous
faut faire pour parvenir a élever nos bétes, produire un lait riche et le
transformer en fromages de qualité.
Il est clair pour nous que le pastoralisme daujourd’hui et de demain,
se traduit a travers un systeme extensif dans lequel la combinaison
maitrisée d'un territoire, d'une race et de savoirs-faire délevage
aboutit a une activité productive, rentable et durable !
Loin d&tre un concept passéiste, nous croyons fermement que ce
modele représente une solution davenir face aux enjeux économiques,
sociétaux et environnementaux de demain.
Le berger ne peut plus et ne doit plus étre la variable d‘ajustement d'une
politique agricole qui avance a marche forcée !
Notre édition 2023 sadressera plus que jamais au grand public pour
faire connaitre la situation réelle de nos exploitations. Il faut de maniere
urgente que nos politiques entendent le diagnostic qui est aujourdhui
poseé ainsi que les solutions que nous préconisons pour que le berger ne
soit plus le parent pauvre de lagriculture corse !
Cest un veéritable choix de société qu'il faut donc rapidement opérer
pour que le monde pastoral et ses pratiques soient considérés a leur
juste valeur et puissent se développer. Faute de quoi nos races, nos
savoirs-faire et nos fromages au lait cru disparaitront...et le fromage
corse naura plus de Corse que le nom !

D epuis 27 ans maintenant, A Fiera di u Casgiu porte avec humilité et

Assocciu di i Paisani Cors|

Programme du samedi 29 avril
Programme du dimanche 30 avril
Theme 2023 : le pastoralisme en dange
E serate di A Fiera

Recette de cuisine
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EDITION 2022 : LHOMMAGE

A MICHEL MEZZADRI

Le 29 avril 2022, veille de la vingt-cinquieme
édition di A Fiera di u Casgiu, Michel Mezzadri
maire de Venacu nous a quitté apres un long
combat contre la maladie. Il était trés impliqué
dans la vie de sa commune et avait mis un
point d'honneur a soutenir a Fiera di u Casgiu
dont son pere Dominique Mezzadri était un
des principaux instigateurs en 1995 avec
Noél Battesti. Michel était tres fier de cette
manifestation et contribuait a en assurer la
pérennité. Le bureau collégial et les bénévoles
de la Fiera lui rendent hommage et adressent
une pensée respectueuse a ses proches !

Une minute de silence sera respectée en sa
mémoire, lors de louverture du champ de
foire, le samedi 29 Avril.

Di core é di stintu pasturinu, vi ringraziemu per
u vostru sustegnu e a vostra bravezza chi ci
mancanu oghje !



A FIERA : PASSAGE DE TEMOIN

« Laurette, c'est la générosité du cceur... »
Cest la lettre C comme Ceeur qui caractérise cette infatigable Dame !

Apres les regrettés Noél Battesti et Jeannot Sansonetti, cest Laurette qui assumait
et portait sur ses épaules la présidence di A Fiera depuis de nombreuses années.
Présente depuis la création de I'evenement en 1996, elle a été de tous les combats et
a géré en bonne mere de famille 'Associu di A Fiera di u Casgiu.

N'étant pas issue directement du monde pastoral, cest surement auprés de son
mari Jean Bapti Marchioni (fils et petit-fils de berger) quelle a su appréhender et
apprécier toutes les facettes de cette activité emblématique de la Corse. Sous sa
présidence A Fiera s'est développée et modernisée tout en conservant son ame !

En 2015 pour les 20 ans di A Fiera, Laurette a su redonner une nouvelle impulsion
a lévenement en linscrivant dans une démarche de lien social entre producteurs
fermiers et consommateurs. Avec des bergers et dautres volontaires nouvellement venus dans son conseil
d'administration, elle donne a cet évenement une dimension plus large que la simple promotion des fromages
fermiers : on parle et on définit la notion de pastoralisme, on parle de production durable et denjeux climatiques, de
la ressource en eau, etc...

Tout ceci a été possible car Laurette est une passionnée et une défenseuse acharnée de la vie dans le rural et des
bergers qu'elle a cotoyé aussi bien dans le Venacais que sur le champs de foire !

« Cathy, c'est lI'implication et I'exemplarité... »

Aussi discrete quefficace ; aussi passionnée quexigeante ; Cathy a été [infatigable secrétaire di A Fiera pendant
des années. Secrétariat, permanence téléphonique, montage de dossier de subventions, réception des dossiers
dinscription et bien d'autres taches encare...nous lui devons beaucoup !

D'une disponibilité sans faille elle connait mieux que quiconque les arcanes de IAssaciu et est capable de répondre a
nimporte quelles problématiques.

Ses remarques toujours pertinentes sont données d'un ton calme et posé qui la caractérise bien !

Vous l'aurez bien compris se sont 2 grandes dames qui ont décidé de laisser leur place pour voir émerger une
nouvelle génération de bénévoles. Nous les remercions tout autant pour le travail effectué ces derniéres années
que pour les conseils précieux quelles nous prodiguent aujourd'hui !

A Fiera di u Casgiu sait ce qu'elle vous doit !

Nous savons combien votre implication personnelle a été chronophage et a été pris sur du temps familial, cest la
raison pour laquelle nous souhaitons associer a nos remerciements vos familles respectives afin de vous souhaiter
a toutes et a tous le meilleur pour l'avenir !

Serete sempre in casa vostra a nant'a u campu di Fiera !!
Amicizie paisane, fratellenzza é spartera !

)

AFIERA : UN NOUVEAU MODE
DE GOUVERNANCE

CA, cest la structuration classique de milliers

dassociations, loi 1901 en France. Si IAssociu
di A Fiera di u Casgiu avait jusqua fin 2022 une
structuration de ce type, son fonctionnement était déja
largement collégial !
En effet, pour organiser un évenement de ce type,
il faut recouvrir un large champ de compétences :
administratif, communication, logistique, bar et petite
restauration, animations...et méme une nurserie !!!
Si nous nous donnons tout ce mal cest parce que
nous revendiquons détre une FOIRE AGRICOLE ET
ARTISANALE, POPULAIRE, FAMILIALE, MILITANTE ET
CULTURELLE !

P résident, Trésorier, Secrétaire, un bureau et un

Cest donc tout naturellement que nous sommes passé
d'un fonctionnement collégial dans la pratique a une
gouvernance collégiale statutaire.

Nous sommes répartis en 9 péles :

@ administratif et trésorerie : Laetitia Valentin

® communication : Mattea Beuchon

®© logistique : Claude Le Guhennec

© entrée & secours : Pagua D'Onofrio

® bar : Laura Savelli

®© restauration : Jean Luc Valentin

& animations champ de foire : Antony Baldovini

® animations pastorales : Nelly Lazzarini

®© concours régional des fromages fermiers : Marcellu
Cesari,

sans oublier Isabelle Giacobbi-Lamy qui anime la
permanence téléphonique, la réception des dossiers
exposants et la centralisation des informations utiles a
la communication entre les différents poles !

Chaque responsable de pdle dispose de son autonomie
propre et a la charge de mener a bien ses missions.
Pour chaque décision dorientation ou point détape
important lensemble des éléments a discuter est

mis au débat et fait lobjet d'une validation collégiale.
Nous pensons que ce mode dorganisation transversal
permet une implication et une responsabilisation plus
forte des dirigeants de I'Assaciu !

Mais il serait trop réducteur de résumer A Fiera a 10
personnes car cet évenement ne serait rien sans
I'ensemble de ses bénévoles qui pour certains dentre
eux et certaines dentres elles sont la depuis la création
en1996!

Nous pensons notamment a linfatigable Francis
Battesti qui avec sa casquette vissée sur la téte, court
partout pendant 2 jours et est capable de réparer
nimporte quelle panne, permettant ainsi le bon
déroulement di A Fiera !

Enfin le motif de satisfaction principal réside
également dans le fait de voir la jeunesse simpliquer et
prendre des responsabilités, a Iimage de Laura Savelli,
étudiante de 21 ans !

Cest ce mélange de générations, de compétences et
d'univers différents qui fait di A Fiera une formidable
aventure humaine depuis 27 ans et ce au service du
pastoralisme et des bergers corses !

Evviva a nostra Fiera !

« Photo José Martinetti »
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GHJUVAN PAULU POLETTI:

CUMPARE DI LEDIZIONE 2023 !

Natu in Aiacciu, GP Poletti
he venachese per via di a so
famiglia paterna.

Inda so ghjuventu cu a a
fianca ellu daltri cantadori
bastiacci, he unu di lattori
maio di u riacquistu culturale
di u sittenta in Corsica !

Fundatore in 1973 di u gruppu
CANTA U POPULU CORSU, incu
Minicale & u povert Petru
Guelfucci ; passanu di paese
in paese e riguaranu canti,
storie e detti per fa vive &
trasmette a cultura populare.

Da u 20M a u 2018, he
capizzone di u CORE D'OMI DI
SARTE chellu a creatu in u
1995.

Militante culturale di sempre,
ci face lonore desse u
cumpare di ledizione 2023 di
AFiera e u rigraziemu assai !




CONCOURS REGIONAL

DES FROMAGES FERMIERS

Apres 2 ans d'interruption en 2020 et 2021 a cause du covid ; le concours régional des fromages fermiers de Corse a
bien eu lieu en 2022 !

Voici les lauréats de cette 21°™ édition du concours.

Felicitations a tous ces producteurs et productrices fermiers(eres) passioné(e)s !

CASGIU BASTELICACCIU
BOCCOGNANO Sylvie (caprunu), Cavru
FERRUCCI Cécile (pecurinu), Appietu
LUCIANI-ROGLIANO Rose (pecurinu), Alata
LUGREZI Charlotte (caprunu), Sarula
NIVOT-BATTISTELLI Nathalie (pecurinu), Occana

FERRUCCI Cécile (pecurinu), Appietu
LUCIANI-ROGLIANO Rose (pecurinu), Alata
LUGREZI Charlotte (caprunu), Sarula

CASGIU SARTINESU

Premiu d’'Eccelenza
ANSALONI Maxime (pecurinu), Murateddu

Premiu di Tipicita
ANSALONI Maxime (pecurinu), Murateddu
MALLARONI Vannina et Gabrielle (pecurinu), Sarte

MARY Georges (pecurinu), Sarte MARY Georges (pecurinu), Sarte

CASGIU VENACHESE

CESARI Marcellu (pecurinu), A Riventosa
GIULY Jean (pecurinu), Aleria GIULY Jean (pecurinu), Aleria
LAZZARINI Nelly (caprunu), A Nuceta

ORSATELLI Jo et Pierre-Jean (pecurinu), Corti

FFRAAC

Les garanties sur A fiera di u Casgiu :
locale et authentique

delégations de régions et matériel relatif a la production fromagere,

tous les stands sont insulaires et ne proposent pas darticles de
revente. La raison ? La foire adhere a une Fédération unique en son genre qui est
celle des Foires Rurales Agricoles et Artisanales de Corse, la FFRAAC. Plus qu'un
réseau, cest un label porteur d'une charte ou tous les stands sont contrélés lors
des manifestations. Sauf les cas particuliers expliqués ci-dessus, les exposants
doivent résider en Corse a lannée et ne présenter que le fruit des savoirs-faire qui
leur sont spécifiques. La revente et le simple assemblage sont prohibés.

c ¥ est un aspect de la foire qui n'aura point échappé aux habitués : sauf

Aujourdhui, 18 foires et marchés adheérent au label « Fiere di Corsica » et apportent ses garanties aux visiteurs et
exposants. La FFRAAC, en plus de communiquer sur ces évenements via divers supports, apporte un soutien technique
sur lorganisation courante des foires mais aussi sur des projets spécifiques : concours, corsisation des évenements,
partenariats...

Le but de cette démarche est de faire perdurer le concept de foire rurale. Souvent thématique reflétant une richesse
d'un territoire comme ici avec le fromage fermier sur le venacais, ce sont des fétes populaires qui se veulent vitrines
de savoirs-faire. Elles mettent en relation des exposants vertueux avec de potentiels acheteurs responsables dans un
espace commercial en y intégrant par I'change la transmission. Des conférences et ateliers thématiques renforcent
cette derniere notamment aupres des jeunes genérations.

Les autres foires labellisées du printemps :

& Festa di a Natura - le 8 mai a Murzu
Faire printaniere orientée développement durable et activité pleine nature

& Festa di I'Oliu Novu - les 13 & 14 mai a Santa Lucia di Talla
Faire villageoise centrée sur 'huile dolive avec des démonstrations de presse

@ Fiera diu Pane - les 17 & 18 juin a Lumiu (a confirmer par les organisateurs)
Marché orienté patrimoine et panification avec mise en marche des fours anciens du village

Retrouvez les dates et I'actualité des foires sur le site foiresdecorse.com, le Facebook « Fédération des Foires Rurales
Agricales et Artisanales de Corse - FFRAAC » ou I'lnstagram foires_de_corse

i)
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¥ estici a Venaco, sur le champ de foire di A
c Fiera di u Casgiu que I'Association CASGIU
CASANU est née en 1999.

Aujourdhui en Corse la production de fromages
fermiers fait vivre plus de 300 familles déleveurs,
leurs exploitations sont a échelle humaine, souvent
familiales ou la qualité des produits laitiers est
privilégiée a la quantité.

Dans un contexte de plus en plus difficile pour
[agriculture en général et les productions fermiéres
en particulier, lassociation permet aux producteurs
adhérents davoir un soutien dans le développement de
leurs activités.

Parce que le producteur fermier est a la fois éleveur,
transformateur et vendeur de ses produits, Casgiu
Casanu propose un ensemble dactions concretes qui
lui permet de maitriser au mieux toutes les facettes de
son metier :

@ La mutualisation des services comme un appui
logistique pour la livraison des fromages, un appui
sanitaire pour la réalisation des autocontroles sur les
produits, un appui a la mise en marché a travers un
service de commercialisation collective en Corse et sur
le continent.

@ Le développement de plusieurs projets portant sur
Iamélioration des conditions de travail des producteurs
fermiers, l'accompagnement de ceux qui le souhaitent

* LE SAVIEZ-VOUS ?

CASGIU CASANU

vers un abattage sur les exploitations dans le respect
de laréglementation, une étude sur la création d'ateliers
de transformation collectifs en viande, un travail avec
le Comité de Massif sur la charte des estives......

®© Casgiu Casanu, cest également un organisme de
formation qui propose toute Iannée des formations
en lien avec la filiere laitiere : élevage, alimentation,
technologie ~ fromagére,  diversification  des
productions, formations pour les Jeunes Agriculteurs,
réglementation de la PAC ...

Et de maniere plus générale, Casgiu Casanu cest aussi
la défense et la promotion de la filiere fermiére et des
valeurs telles que :

®© Le PASTORALISME, les RACES LOCALES et les
TRADITIONS

®© La transmission des SAVOIR FAIRE TRADITIONNELS :
sauvegarde des 5 types de fromages traditionnels
corses (Venachese, Niulincu, Calinzana, Bastelicaccia,
Casgiu Sartinese), le Brocciu

®© La Représentation de la filiere fermiere fromagere
au niveau Régional, National (ANPLF) et Européen (Face
Network)

®© La Défense de la profession et du terme fermier*
®© Le Travail en Collectif avec dautres structures
associatives : A Robba Paisana, Tisori Nostri, ITREA, ...
et la création de Associu di i Paisani Corsi (APC) en vue
de la création d'une marque collective fermiere Corse ...

La loi Egalim 2 ouvre la possibilité a des affineurs d'acheter du fromage en blanc a des fermiers, de I'affiner
dans leur cave daffinage et de le revendre sous le terme « fermier », sans méme mentionner le nom du
producteur. Cela va a I'encontre du statut du fermier qui est éleveur, transformateur et vendeur de son

produit. L'Etat est en train de rédiger le décret d'application de cette loi. Méme si celle-ci a été votée, Casgiu
Casanu continue de se battre avec d'autres associations fermieres pour faire encadrer au mieux cette
pratique et éviter les dérives, qui ne manqueront pas d'apparaitre, en essayant de faire inscrire dans le
décret au minimum lobligation de mention du nom du producteur sur le produit fini mis en marche.

Affaire a suivre... !

ASSOCIU DI | PAISANI CORSI : VERS UNE
FUTURE MARQUE COLLECTIVE CORSE L

commercialisation au sein de points de vente

collectifs fermiers, certains producteurs corses
ont eu lenvie de se fédérer au sein d'une structure
commune, capable de mieux les représenter, et
défendre leurs intéréts....

Forts de travailler ensemble sur [laspect

Impulsés par lassociation CASGIU CASANU qui oeuvre
depuis plus de 20 ans pour les bergers corses, et
proches des producteurs basques rassemblés au sein
de la marque IDOKI, les fermiers corses ont trouvé
[énergie de se rassembler au sein d'une association
nommée ASSOCIU DI | PAISANI CORSI.

L'APC a vu le jour a la FIERA DI U CASGIU 2022, entourée
des producteurs basgques avec lesquels nous avons
conventionné, afin de mieux échanger sur des
thématiques communes.

» PROTECTION DES SAVOIR FAIRE LOCAUX

» PROTECTION DES RACES
ET DE LAGRICULTURE PAYSANNE

» SAUVEGARDE DU PATRIMOINE CULTUREL

» VALORISATION DE NOS PRODUCTIONS
LOCALES FERMIERES

» TRANSPARENCE ENVERS
LE CONSOMMATEUR

En bref, 'APC va travailler sur :

@ une MARQUE COLLECTIVE FERMIERE CORSE, qui sera
présentée sur A FIERA DI U CASGIU 2023,

© la problématique du transport des marchandises
en local,

® une proposition daccompagnement  relative

au volet « sanitaire » pour les producteurs qui en
exprimeront le besoin,
®© une réflexion large au sujet des problématiques qui
pénalisent et freinent le développement des petites
exploitations du rural.

Le travail commence a peine, la route va étre longue
mais I'enjeu en vaut la peine !

Amis consommateurs, vous qui étes sensibles a ce que
vous mettez dans votre assiette et en demande d'une
agriculture locale et vertueuse, vous aurez votre place
a nos cOtés pour accompagner ces projets et porter la
future marque collective...

Perché chi credimu chi ognunu po participa
@ ‘ssu prugettu ;

Perché chi credimu che no pudemu sempre
fa di a Corsica un giardinu ;

Percheé chi avemu sempre una scelta d fa ;
SUSTENITE L'ASSOCIU DI | PAISANI CORSI !




PROGRAMME DU SAMEDI 29 AVRIL

PROGRAMME DU DIMANGHE 30 AVRIL

OUVERTURE DU CHAMP DE FOIRE AU PUBLIC A 10H0O

Tih

A partir de 12h30

14h

16h

18h

18h30

A partir de 20h

A partir de 20h30

Ouverture officielle de I'edition 2023 di A Fiera di u Casgiu

Ouverture officielle de la 26°™ édition di A Fiera di u Casgiu.

Discours inaugural en présence de Jean-Paul Poletti ; parrain de I'édition 2023.

Tout au long du week-end, les producteurs et artisans de Iedition 2023 vous seront
présentés plus en détail et individuellement grace a notre animateur.

Restauration sur le champ de foire
Veau bio tigre réti a la broche de Jacques Abbatucci
Sandwicherie classique et frites

« Ateliers découverte du monde pastoral et de la production fromagere fermiére »
Brebis et Chévres corses sur le champ de foire.

Présentation des races ovine et caprine corses

Atelier traite manuelle

Atelier fabrication de fromage (Casgiu Venacchese) et Brocciu / Casgiu Casanu

« Atelier de cuisine pour enfant avec I'association | Faccendini »
Présentation de I'association et de leur livre de recettes
Atelier de cuisine pour enfant (10 enfants max - participation sur inscription)

Tirage tombola : billets d'entrée du samedi

Inauguration du stand : « Associu di i Paisani Corsi »
Présentation de la démarche

Lancement de la marque collective fermiére

Buffet - déqustation offert par les producteurs fermiers de 'APC
Animation musicale - Canti in paghjella

Petite restauration possible sur le champ de foire
Food Truck « A Piazzetta » et « A Pergola Petralbinca »

Soirée culturelle sous chapiteaux : Fiara Nova - Chjar’ di Luna et | Scrizzuteghji ;
avec la participation exceptionnelle de Jean-Paul Poletti

ENTREE GRATUITE LE SOIR - SOIREE OFFERTE PAR L'ASSOCIATION « A FIERA DI U CASGIU »

OUVERTURE DU CHAMP DE FOIRE AU PUBLIC A 8H30

A partir de 10h

10h30

1h30

A partir de 12h30

A partir de 13n30
16h

15h30

18h
A partir de 20h

A partir de 20h30

Concours régional des fromages fermiers de Corse (a huis-clos au Chateau de Venacu)
Animation pédagogique pour enfants autour du monde pastoral
Présentation de I'ouvrage : « Histoire des régions caprines francaises »

Messe dominicale chantée / Cunfraterna San Petru & San Paulu di Linguizzetta

« Ambiance Tundera » : bénédiction des animaux
tundera a l'ancienne - chants polyphoniques / Canti in paghjella

Restauration sur le champ de foire
Veau bio tigre roti a la broche de Jacques Abbatucci
Sandwicherie classique et frites

Animation musicale avec I'Associu Mandeo : mandolines d'hier et d‘aujourd'hui

« Atelier découverte du monde pastoral et de la production fromagere fermiere »
Brebis et Chévres corses sur le champ de foire.

Présentation des races ovines et caprine corses

Atelier traite manuelle

Atelier fabrication de fromage (Casgiu Sartinesi) et Brocciu / Casgiu Casanu

Diversité et Typicité des fromages corses : présentation des 5 types de fromage
Proclamation des résultats du Concours régional des fromages fermiers 2023

Tirage tombola : billets d'entrée du dimanche

Petite restauration possible sur le champ de foire
Food Truck « A Piazzetta » et « A Pergola Petralbinca »

Soirée culturelle sous chapiteaux : SUMENTA NOVA

ENTREE GRATUITE LE SOIR - SOIREE OFFERTE PAR L'ASSOCIATION « A FIERA DI U CASGIU »

Ticket d’entrée champ de foire 2 € a conserver pour les tirages tombola
Sur les deux jours en continu : service de navettes gratuit pour accéder au champ

de foire depuis Venaco Village, vente directe des exposants-producteurs en continu,
petite restauration, animation musicale et ateliers découverte du pastoralisme...
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LE PASTORALISME CORSE EN DANGER :

LE METIER DE BERGER MENACE !

« Esse pastore... » étre berger, ce n'est pas
simplement étre éleveur de brebis ou de
chevres...

Il'y a en plus un attachement profond a la TERRE et
un sentiment de LIBERTE que nous ressentons chaque
jour quand nous lachons et menons notre troupeau au
péturage....

Nous maitrisons le troupeau, la production de lait
et sa transformation en fromages ainsi que la
commercialisation de ces derniers.

Mors que le systeme pastoral nous semble étre le plus a
méme pour répondre a de nombreuses problématiques
et enjeux de notre saciété, il est pour autant devenu le
systeme le plus fragilisé et les bergers ont de plus en
plus de mal a tirer un revenu de leur activité.

Et depuis quelques années, les facteurs aggravant la
situation se sont accumulés :

®© les sécheresses successives ont fortement
impacté les ressources fourrageres disponibles donc
lalimentation du troupeau.

®© le réchauffement climatique influe fortement sur
les animaux dont la premiére réponse est la chute de
leur production laitiere, premier revenu de I€leveur.

®© la hausse des prix des compléments dalimentation
du troupeau tels que les fourrages et céréales ne peut
plus étre supportée par les élevages.

© la hausse des prix des carburants ne rend
pratiguement plus possible le travail mécanique
dentretien des sols et devient un frein a la livraison des
fromages a vendre.

@ pour les estives, quand la transhumance est encore
pratiquée, les milieux se referment drastiqguement

faute dautorisation décobuages depuis des décennies
et sassechent faute de pluies. Les transhumances
qui répondent normalement a la problématique du
réchauffement climatique par la montée du troupeau
en altitude ne semble plus forcément une solution
adaptée dans certains massifs.

® des importations massives de lait et de fromages
de la part de certains industriels laitiers corses, ce qui
a pour conséquence de saturer le marché local et de
fragiliser la situation des bergers qu'ils soient fermiers
ou livreurs en laiterie.

Ce systeme PASTORAL traditionnel auquel nous sommes
tant attachés en Corse, est tres peu valorisé par la
POLITIQUE AGRICOLE COMMUNE, qui cadre et oriente
les différentes orientations agricoles nationales et
régionales aussi.

Le pastoralisme est mis a la marge, souvent considéré
comme systeme peu productif, car dans notre société
de consommation, la QUANTITE est souvent privilégiée
4 la QUALITE.

Et pourtant !
Le pastoralisme :

®© protege des races locales.

®© respecte le bien-étre animal avec des modes de
conduite de troupeau qui suivent les cycles naturels
des bétes.

®© sauvegarde les savoir-faire ancestraux.

® est un gardien de notre culture et de nos traditions
(savoir-faire, patrimoine bati, toponymie, etc...).

®© respecte la biodiversité.

®© préserve la ressource en eau car il y a peu de
cultures des sols mais plutét une utilisation extensive
du territoire, et un déplacement du troupeau en fonction
de la ressource notamment par une transhumance en
saison estivale quand elle est encore pratiquée...

Il est clair pour nous que le pastoralisme d‘aujourd’hui et de demain, se
traduit a travers un systeme extensif dans lequel la combinaison maitrisée
d'un territoire, d'une race et de savoirs faire délevage aboutit a une activité

productive, rentable et durable !

des berritoires

des races bocales

un Lait riche

+ des femmees et des hommes

une dconpmie productive et durable

ded fromages typigues au lait ému

J ¥

des savoir-faine ancesiraux

Pierrot Luciani - Pastore di Pianellu, stalatu in Aleria
Muntagnera 2022 - Funtana Ghjalata

Bien quayant été peu défendu et soutenu ces dernieres
années dans les politiques agricoles mises en ceuvre en
Corse, ce métier de passion a su traverser les siécles
car vertueux, durable et résilient ! Nous pensons que
ce mode délevage constitue une solution davenir
pour répondre aux défis économiques, sociétaux
ou environnementaux de demain. Pour cela, il faut
remettre 'HUMAIN au centre des politiques publiques
de développement !

Nous en appelons donc directement a nos élus : il faut
de maniére urgente redonner les moyens nécessaires
aux bergers de mieux vivre de leur activité...mais cela
suppose une VOLONTE POLITIQUE ASSUMEE !

Sans une rapide prise de conscience et une réelle
volonté sociétale de sauvegarde de ce métier, cest un
pan entier du PATRIMOINE de la CORSE qui disparaitra.
Le métier de berger disparaitra avec ses savoirs-faire...
Le fromage corse naura plus de Corse que le nom !

Nelly Lazzarini - Antony Baldovini
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Taxi T jours sur 7
Sur toute la Corse

Transport de malade assis
restonicavoyages@gmail.com

049547238506 15913769

105 références de Fromages Corses en vente a

SUPER @ Ponte-l.eccla

Les produits Corses, @
en parler c'est bien, en vendre c'est mieux !
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Charcuterie Corse élaborée et affinée en montagne

Possibilité de conditionnement sous vide pour transport
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E SERATE DI A FIERA !

de la promotion des fromages fermiers et de la défense

du pastoralisme se font aussi bien en langue Corse quen
Francais. La réappropriation de la langue et de la culture corse fait
partie intégrante des objectifs di A Fiera et ce au sein d'une société
bilingue que nous souhaitons voir émerger ! Cest dans ce sens que
depuis 2015, nous avons relancé les soirées culturelles festives
sous chapiteaux.

E n journée vous pourrez constater que les animations autour

Au programme cette année :
® samedi 29 Avril : Fiara Nova, Chjar’ di luna et | Scrizziteghji
& dimanche 30 Avril : Sumenta Nova

Ces groupes comme ceux venus les années précédentes sont le trait
d'union entre le monde pastoral, le monde culturel insulaire et la
socigté civile. Nous souhaitons les en remercier chaleureusement !
Entrée gratuite - Petite restauration sur place

tantu in lingua corsa che in francese, ghje u filu di a fiera dinu
di- mantene ed adupra a nostra lingua, ghje per cio chi a sera
cuncerti e e animazione culturale vi so offerte.

, n campu di fiera puderete participd @ discursate, @ debattiti

quist annu :
® sabattu u 29 daprile : Fiara Nova, Chjar’ di luna et | Scrizziteghji
®© dumenica u 30 daprile : Sumenta Nova

Ch elli sianu
ringraziati quelli
chi venenu
0 sparte ste
stonde incu voi
tutti.

Da beglie e da
manghja sopra
piazza.

Chyar'di Luna
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U MELINCINU

Bisco{tu cu e.méle., o
brocciu é farina pisticcina
Livre « | Faccendini in cucina »

» 250g di brocciu
» ¥ tazza di zuccaru (~ 150q)
» 2o0ve

» 200g di farina
pisticcina

» 50g di Maizena
» 2 cc dilevitura chimica
» V. di tazza di latte (~ 50ml)

» 1limone micca trattatu

» 2 mele

» 1csdi
zuccaru

¢

A PASTA

®@ Mette u brocciu & u ziccaru a mezu a una conca, frustula
peé scioglie.

@ Aghjunghje l'ove, mischja be incu a frustulella.

®© Mischja a farina pisticcina, a Maizena € a levitura ;
staccia e aghjunghje, po’ rimina da ave una pasta liscia.

© Aghjunghje u latte.
@ Grattula u limone & mischja lu in a pasta.
®© Grattula a scorza e tene la da cantu.

@ Apprunta a forma inchjerchjata (~26 cm de @) incu a
carta a coce, unghje i lati.

®© Ribucca a pasta inde a forma.

®© Munda e mele, taglia le in sprichji fini, & mischja li incu
u suchju di limone.

@ Sparghjeisprichji di e mele a nant’a a pasta appughjendu
un suppulellu, infiurinisce incu u zliccaru.

/ CUTTURA

@ Lascia coce ~ 50 mn a mez u fornu prescaldatu a180°.

® Sfurng, lascia ghjala appena po’ caccia u chjerchju di a
forma e mette u biscottu nanta una gratulella.

PUESIA

In sta terra di passione
Eiu campu da pastore

Ci mantengu a tradizione
Incu fede e fervore
Riccu di a trasmissione
D'una ghjente di valore.

D'esse natu in ‘ss'isulottu
Cusi tamanta furtuna
Di ferma mi a lu sagrottu
Quessa he a mio primura
Incantatu da stu locu
Richezza di a natura.

Per ‘sse sponde di virdura
Qualsiasi a stagione

E mio capre in virsura
Scrocianu tutt'u reghjone
Sempr'in brama di pascura
Spuntanu maghje lamaghjone.

E per'ssandati tracciati
In li tempi i pit landani
Eiu incalcu li mio passi
Nanta quelli di Ianziani
Appressu a li manimali
Pe i monti e pe i piani.

Puru di petta i strazii

E senzalcunu rimorsu
Cum'® i nostri antenati

Di veru stintu corsu

A caparrittu & fieru
Sempre seraghju di morsu.

Paulu Maria NICOLOSI - Capraghju venachese, stallatu in Aleria.

Spunente di A Fiera di u Casgiu, Casgiu caprunu in Agricultura Biologica : L'Erede di Casgiolu
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Mon
bien-vivre

Avec communiquez avec
vos proches en vidéo, envoyez vos photos,
profitez d'internet et accédez a vos jeux

et applications préférés.

Ardoiz” est une offre de Tikeasy, entreprise du Groupe La Poste

A découvrir en bureau de poste, sur ardoiz.com ou en appelant le

ital de 5 364 8
-06/2021. Ima
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A RINGRAZIA

ardente... a passione di trasmete

i valori di u pasturalisimu é di
u travagliv fattu di manera moderna ma
tinendu l'usi e i sape fa di lantichi !

L ¥ anni passanu ma a fede ferma

U pasturalismu ghje per noi a manera a pil
durebule e rentubule damaestra u mistieru
di pastore per i tempi chi so da vene.

Chi voi siate tutti ringraziati di u vostru
sustegnu a a nostra Fiera : culletivita,
sponsors ¢ altri cuntributori, benevolenti,
visitori, produtori & artisgiani. Ci truverete
sempre in mossa per fa campa a Corsica
di i reghjone, a Corsica paisana é rurale...a
Corsica chi face assai e chi si sente pocu !

DI CORE E DI STINTU PASTURINU,
VIRINGRAZIEMU !

-_——

.

—

Les préparatifs de Iedition 2023 ont débuté dés le mais doctobre
2022.

Nous avons mené de front les préparatifs de la nouvelle édition et
en méme temps expérimenté un nouveau mode de gouvernance
collégiale... et le défi a été relevé avec la satisfaction énorme de
voir une jeunesse désireuse de simpliquer en responsabilité au sein
de lassociu !

Cest a cette jeunesse que nous souhaitons adresser en premier lieu
nos remerciements ! Ces jeunes sont avenir di A Fiera et donc
son atout majeur pour faire perdurer la défense et la promation
du pastoralisme. A travers cette jeunesse, cest lensemble des
bénévoles, soutiens et amis di A Fiera que nous voulons également
remercier !

Mlors que les bergers et producteurs fromagers fermiers corses
vivent un contexte économique et social tres difficile, nous sommes
honorés de voir leur volonté de participer plus que jamais a cet
évenement qui leur est consacré. Le lien qui unit A Fiera a ses
bergers matérialise le sens de notre engagement chaque année
renouvelé, pour mener a bien cette manifestation.

Les différentes collectivités associées, nos sponsors et autres
bienfaiteurs ont été sans surprise au rendez-vous et nous mesurons
combien leur soutien est précieux. Mille merci a vous aussi !

Un grand merci a GP Poletti, parrain de notre édition 2023 ainsi qua
tous les artistes et acteurs du monde culturel qui nous font lamitié
de venir transmettre et partager la langue et la culture corse.

Merci a A Cunfraterna San Petru & San Paulu di Linguizzetta qui vient
célébrer la messe chaque dimanche matin avec Monsieur [Abbé !

Et enfin Merci au public nombreux qui chaque année témoigne son
engouement et son adhésion aux valeurs que portent A Fiera !

Toutes et tous soyez assurés que nous poursuivrons notre travail
militant au service de la valorisation des productions fromageres
fermieres de Corse !

DI CORE E DI STINTU PASTURINU, VI RINGRAZIEMU !

)
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